BOUTIQUE
SAMTROT

PROFIL

Der Samtrot ist eine autochthone Rebsorte der
Wrttemberger. Entdeckt und gezuchtet in Weins-
berg wird diese Rebsorte auch nur in unseren
heimischen Gefilden angebaut. Seinen Namen
verdankt der Samtrot seinem samtig-weichen
Charakter und der rubinroten Farbe. Die leicht-
flilige und zarte Art dieses feinherb ausgebauten
Gewadchses in Kombination mit dezenten Aro-
men von Wildkirschen und Erdbeeren sorgen fur
ein samtig-rundes Wohlfuhlpaket.

NASE

saftige rote Friichte | Erdbeere | Cassis

GAUMEN

leichtflfige Struktur | weich |
milde Saure

ESSENSBEGLEITUNG

zu saftigen Rouladen & Rinderbraten

KOLLEKTION
BOUTIQUE

Feine, exklusive Auswahl an
feinherben Weinen - schlank
und lebendig, mit elegantem
Fruchtspiel.

Sie sind die saftigen Grenz-
ganger zwischen unseren
trockenen und fruchtsiif3en
Weinen. lhre genial leichtfi-
f3ige Art macht sie zu idealen
Begleitern feinwurziger Grill-
gerichte, wie auch zu saisona-
len Salat-Spezialitaten.

Hier scheint die Sonne aus
dem Glas und es riecht nach
Feierabend und Terrasse.
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IN WURTTEMBERG
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SAMTROT
die Schnurrkatzen unter euch

> WIE GEMACHT FUR

Pizza-Abende mit den Besties &

FLASCHE | &7 REBSORTE ALKOHOLGEHALT | (—] AUSBAU
Schlegel Qo Samtrot 10,5 % Vol. ~— Edelstahl
VERSCHLUSS (] TRINKTEMPERATUR | RESTSUSSE 173 g/| | JAHRGANG | INHALT
Drehverschluss 12-14°C SRURE 50 g/l 2024 0,751
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